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TAPAS

Z cervnového Gurmetu vime, ze Spanél-
ské tapas jsou pestrou paletou chuti a barev,
a skvéle se hodi na kazdou party, zejména

v 1éte. Nas predprazdninovy kurz vareni |
v Chefparade tak nemohl byt o nicem jiném.

Tapasjsou malé pestrobarevné
chutovky, které na stole vytvori
Sirokou nabidku pro spolec¢né sdileni
a radost z jidla. Prato jsme jich béhem
kurzu pfipravili rovhou Sest. Zacalo se
dezertem, to aby nadychany cheese-
cake ve sklenicce ziskal v lednici
spravnou teplotu a konzistenci a my
se méli na co tésit.

Vratme se ale na zaCatek. Jednim
z klasickych tapas je tapenada z oliv.
Aby méla spravnou chut, potfebujete
drobné vypeckované olivy - kalama-
ty -, které mUzZete zpracovat spolu
s Cesnekem a trochou svétlého chleba
v mixéru nebo se ,,bobavit“ jejich
nasekanim pomoci noze. To sice trva
0 néco déle, ale pocit z vykonaného
dila tvafi v tvar pokuseni zvanému
moderni technologie je osvézujici.
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90 gurmet zari 2016

jasné, Ze vecer teprve zacina...

Pripravit Cerstvé krevety na panvi
neni nic tézkého. Kdyz k nim pfihodi-
te najemno nasekané chilli, Cesnek
a pokrm doplnite svézim mangovym
salatem, budete se podobné jako my
citit jako na brehu Stfedozemniho
more. |

Tapasové menu jsme doplnili efekt-
nimi kanapkami s pomazankou z kré-
mového syra, ktery skvéle doplnila
slana chut i barva uzeného lososa.
Nechybély jednohubky crostini se sy-
rem Brie, suSenou Sunkou, doplnénou
fikovou marmeladou a tymianem.
VSechny chuté se na kousku opece-
néo chleba nebo krekru dokonale
spojily. KdyzZ jsme pak nase spole¢né
dilo Ghledné rozloZili na jidelni stal
a pustili se do vSech dobrot, bylo
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