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Klep, buch a jeste Jednaarana Lektorka
_a chocolatierka Eliska Némcova Vyklepava z forem
prahnky Jsou dokonalé! Zda se az neuvéritelné,
ze tuhle krasu jsme na ¢okolddovém kurzu
s Chefparade sami vyrobili.
TEXT KATERINA KOCICKOVA FOTO JONAS KRIVANEK .

P ]a kurz vyrohy pralinek, kteryjsme nazvaného Prajinkarna. Dozvédéli
usporadali ve spolupraci se Skolou  jsme se vSechno - jak v domacich

vareni Chefparade, jsme si podle podminkach tmavou, mlécnou i bilou
pokynti pF\inesli krabicky. Ocekavali ¢okoladutemperovat, aby byla leskla
jsme, Ze si dom0 odneseme par ; a bez kazu. Jak spravné vylit formy,
- “pralinek, ovdem nakonec byly bonbony  pripravit napIné, skofapky naplnit
vyskladané na celé desce stolu. a posléze zase zatahnout tenkou
. Navic jsme si odnesli to nejcennéjsi: vrstvou cokolady. Pripravovali jsme tfi
recepty', a hlavné pralinkové know-how. typy naplni, ale od EliSky jsme dostali

TOJsme dostali od Elisky Némcové,” dalsSi radu tipt a napadl na vhodné
ra nas kurzem provedla EliSka, kombinace. Zkouseli jsme také pralinky
atlm studentka ekonomie, je také zdobit specialnimi barvami - tfeba

4 zkus\ena chocolatierka a jeji prallnky zlaty poprasek jim vylozené slusi. Ale
mUZete objednat pres facebookovou' predevsim jsme si uZili spoustu zabavy.
: stranku Ellscma podniku, jednoduge Prace s Cokoladou je prosté relax.
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Lepsi lektorku jsme si nemohli prat. Eliska

Vi o okoladé vsechno, a ma navic porad
dobrou naladu.

Temperovani Gokolady je zabava
Qa prekvapivé i trochu namaha. Rychle jsme
ale ziskali patficny grif a prohlasili tuto metodu
za nddherné uspokojivou ¢innost.

NejlepSi formy na pralinky jsou

z polykarbonatu. Bonbony z nich vypadnou
raz dva a forma sama je skoro neznicitelna.
Daji se koupit tfeba v Chefshopu a mnozi z nas
jim neodolali.

Na pInéni zalezi - ani malo, ani moc

pod okraj, jinak pralinky nejdou dobre '
zatahnout. Napiné byly tak lahodné, ze
malokdo potajmu neujidal.

EliSka nam poradila spoustu skvélych tipl -
_J tieba Ze misto cukrarské stérky staci ta
zednicka. Funk&nost je stejna a cena poloviéni.
Dukladné ocisténi formy je pro dobry vysledek
nezbytné. E 2

Zdalo by se, Ze zajem o vyrobu sladkosti

bude Zenskou doménou, presto se na
kurzu objevil jec;en stateépy a schopny muz. |
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