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Takto se rodi budoucnost

TEXT LIBOR HRUSKA FOTO DAVID HAVA

“ ALKOAMAROUNY

1LahV|m maskovanym papirovymi pytliky zvoni hrana. Na rodinnou navstévu,
prednasku, nekonecnou poradu nebo babysitting se mnohem vic hodi alkozelé.

i l- Méate problém s pitim?
Vyreste ho jednou provzdy, ;
et aonol | NAMDANICKA RUMDVY OCHABLA FIDELOV

! 7a dortik, Honziku?” pta § HUSPENINA MEDVIDEK KRIDLA TVAROH
| se zvidavé vase babicka.
i Odpovédi uz se nedocka,
i dortik’ praveé zacal iCinkovat
' a vam navstéva zacina
! plynout jinak neZ ostatnim
i ¢lenCim rodiny. Einstein
: na to képnul, ¢as je vazné
! relativni veli¢inou. Alkohol
L8 v pevném skupenstvi byval
- jednim z nasich studentskych
L sn, a tak jsme ted, kdyz
o uz jsme velci kluci, uprosili
Séfkuchare Pavla Céna
z prazské Skoly vareni
% Chefparade, aby pro nas
* ¢ vymyslel par receptll na
¢ veselou zelatinu. Nezbytny
: atribut dneSnich americkych
stfedoskolskych vecirk je
ale dost zradny. ,Na rozdil od
klasického alkoholu to za¢ina
fungovat pozdéji a dost blbé
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se to davkuje,” varuje Con.
: Jde se na to.

Chefparade vznikla v roce 2007, od té doby kurzy vareni proslo 45 000 lidi.

LEDEN 2015/ MAXIM.CZ To je jako cely Jablonec nebo Mladé Boleslav. Vice na: www.chefparade.cz

Pro uplné zacatecniky. Tohle je €aj.

NAMORNICKA HUSPENINA

Slozeni:

0,31 ¢aje

0,041 rumu

3 kapky citronu

Izice medu

2 platky cukrarské zelatiny
9 porci (9 kavovych IZicek)

Tenhle ¢aj s rumem vas sice
neohfeje, na druhou stranu
s jeho pomoci oklamete
fidiCe autobusu cestou na
hory. Séfkuchat Pavel Con
ho doporucuje délat ze Stroh
rumu, ktery je aromatictéjsi,

EEEE]

ale gastronomické faux pas

! neudélate ani s klasickym

tuzeméakem. Jak se vafri Caj,
to ndm Pavel vysvétlovat
nemusel, dokonce i panaka
do néj umime nalit.

Ale spravné pripravit zelatinu,
to uz je vyssi divci. Platky

se nejdrive namoci do vody

a nechaji se nabobtnat. Voda
se slije a zelatina se ohfiva ve
vodni lazni. Nakonec se prida
do Cajrumu.

0bé slozky maji mit stejnou
teplotu.
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A tohle? Spravné, med!
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OCHABLA
KRIDLA

SloZeni:

0,251 Red Bullu
0,041 vodky

2 platky zelatiny
8 porci

Na maturitni ples do
Lucerny idealni. Mzete
je dovnitF pronést tfeba

v bonboniére pro vaseho
tfidniho. Zelé sice chutna
jako hol¢i¢i piti, ale pozor,
klidné byste se nemuseli
doZit Serpovani.

RUMOVY
MEDVIDEK

Slozeni:

0,041 Stroh rumu
0,251 koly

2 platky zelatiny
8 porci

Rumkola, ktera se trese
jako amarouny. Netfese se
ale jen tak pro nic za nic,
tfese se, aZ se dostane do
vaseho briska.

VILA
V ASPIKU

SloZeni:

0,041 absintu
0,021 karamelu
2 platky zelatiny
2 porce

Nejsilnéjsi, co tu mame.
Zkrotit se da i absint
familiérné prezdivany
zelena vila. Prokladat Ize
tfeba pivni Zelatinou.

FIDEL(V
TVAROH

Slozeni:

0,041 bilého rumu

0,21 kokosového miéka
0,11 ananasového dzusu
0,021 kokosového likéru
3 platky zelatiny

10 porci

Na tenhle kokosovy sulc

se zacinaji sbihat sliny

i marketingové manazerce
Chefparade Petre Plankové.
.Ne, mam jeSté pracovni
schiizku a musim fidit,” je
na sebe prisna.

V lednici by kostky mély
vydrZet alespoii tyden.
Nesmi ale pfemrznout.




